
2017年12月15日（金）10時15分　「味噌作り」　栗原邸

春の味噌作りですが、今回は栗原さんが大豆と麹を混ぜて寝かして置いてくれたので、機械で潰してﾀｯﾊﾟｰ
に詰める作業でした。16個の内13個が塾で10個を塾の賞品や、講師の謝礼等に使いたいと思っています。
材料費等は5000円でした。今回は、１個1250ｇとしました。ﾗﾍﾞﾙは後日貼ります。
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